
MENU WALENTYNKI 2014:
 PRZYSTAWKA ZIMNA
	 	 •	 Sałatka	z	avocado	i	krewetek	z	salsą	ananasową	ze	słodkim	chilli
 ZUPA
	 	 •	 Consome	z	suszonych	pomidorów	z	pierożkami	z	pieczonej	kaczki
 DANIE GŁÓWNE
	 	 •	 Mini	Tornedo	z	polędwiczki	wieprzowej	w	szynce	parmeńskiej	z	cappuccino	 
	 	 	 z	selera,	z	truflowymi	ziemniakami	i	grillowanymi	pomidorami	wiśniowymi
 DESER
	 	 •	 Torcik	czekoladowy	z	gruszką	i	kruszonką	orzechową

LUB OPCJA WEGETARIAŃSKA:
 PRZYSTAWKA ZIMNA
	 	 •	 Terrina	z	ciecierzycy	z	orzechami	i	sezamem	z	ananasową	salsą
 ZUPA
	 	 •	 Krem	z	grzybów
 DANIE GŁÓWNE
	 	 •	 Canneloni	z	grilowanych	warzyw	z	sosem	z	ziołowego	sera	na	truflowym	puree
 DESER
	 	 •	 Mus	truskawkowy	z	kardamonem
 WINO	(butelka	do	kolacji)
	 	 •	 	Tenuta	del	Vento	Bianco	Veronese	IGT	–	Wino	o	kolorze	jasnego	złota	
	 	 	 	z	lśniącymi	zielonymi	refleksami.	Intensywny	bukiet	owoców	orientalnych,		 	
	 	 	 	przypraw	korzennych	i	delikatnego	miodu.	Uwodzi	delikatnością	i	lekkością.
	 	 •	 	Tenuta	del	Vento	Rosso	Veronese	IGT	–	Głęboka	i		intensywna	barwa.	 
	 	 	 	Aromat	nut	owoców	leśnych.	W	smaku	pełne	harmonii	z	okrągłymi	 
	 	 	 	i	wyczuwalnymi	taninami.
 
 


